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Anàlisi sensorial de mels
Talarn, 8, 18 i 29 de novembre i 12 de desembre de 2019

Des de l’any 2013, L’Escola Agrària i Forestal de Santa Coloma de Farners entrena tan a apicultors com a
altres persones interessades en l’anàlisi sensorial de mels. Enguany es fa una nova edició del curs a
l’Escola Agrària del Pallars amb l’objectiu final de crear una cultura de valoració de les mels per tal que
els consumidors puguin apreciar-ne les diferències i així poder identificar-les i valoritzar-les millor.

El curs d’anàlisi sensorial de mels tractarà sobre els paràmetres organolèptics que permeten identificar
els diferents tipus de mels monoflorals de Catalunya i, al mateix temps, pretèn formar un grup de persones
entrenat en l’anàlisi sensorial d’aquest producte alimentari que pugui donar consell i actuar de jurat en
concursos.

M. Àngels Boixadera, apicultora i especialista en tast de mels.
Sandra Garcés, especialista en tast de mels, postdoctorada a la Univeristat de Tromsø.
Miquel Gil, tècnic de la Cooperativa Apícola del Perelló.
Miquel Alemany, de Mels Alemany.

Lloc: Escola Agrària del Pallars
Calendari: Dies 8, 18 i 29 de 
novembre i 12 de desembre
Horari: de 10:00 a 18:00 h 
Durada del curs: 28 h

Podeu inscriure-us-hi a l’Escola Agrària del Pallars
Coordinadora: 
Mari Pau Montoro Pérez, telèfon 973650179
a/e: pmontoro@gencat.cat
Cost del curs: 
Dret d’inscripció: 32 €

Hi col·labora
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Escoles Agràries

Anàlisi sensorial de mels

SESSIÓ 1, dv. 8 de novembre 
• ANÀLISI FÍSICO-QUÍMIC, MELISSOPALINOLÒGIC I SENSORIAL DE LA MEL

• ELS PARÀMETRES EN LA DETERMINACIÓ DE LES MELS

• INTERRELACIÓ D'ANALÍTIQUES

• TAST SIMPLIFICAT DE MEL

SESSIÓ 2, dl. 18 de novembre
• INTRODUCCIÓ GENERAL AL MÓN DE L'ANÀLISI SENSORIAL

• LA PROVA SENSORIAL (FLAVOUR)

• LA FITXA DESCRIPTIVA

• TAST SIMPLIFICAT DE MELS

• DEFINICIÓ I QUANTIFICACIÓ DE PARÀMETRES SENSORIALS

• CARACTERITZACIÓ I DESCRIPCIÓ DE MELS

SESSIÓ 3, dv. 29 de novembre 
• VISITA A LES INSTAL·LACIONS ALEMANY
• TAST DE MELS

DINAR

SESSIÓ 4, dj. 12 de desembre 
• RECONEIXEMENT D'OLORS I VOCABULARI COMÚ

• DEFECTES DE LES MELS. PROVES SENSORIALS

• PASTEURITZACIÓ

• PROVES TRIANGULARS

• TAST DE MELS


